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Leves
1. Kokusztejes Csirkeleves -K 1080+ N 1280

2. Erds-Savanyu leves-K 980-N 11804/
3. Hun-Tun Leves Husgomboccal-K 980-N 1180
Leves mellé 4a.-+550 Ft-ért 1 db You Tiao 4b.-+850 Ft-ért 2 db Siilt Baozi

Falatkak

5. Siilt Baozi (4 db) -a.Csirkés 1680-b.Sertéssel 1680
c.Zoldseges 1480
6.Fott husos derelye (5 db) Sertéssel-Rakkal

a.Szecsuan< 1280 b Klasszikus 1180-
7.Ropogos Rizsbundas Rékos-Sertés Golyok (5 db) <1580
8.Biang Szendvics a.Kacsahusos 1780
b.Sertéshiisos- 1580 c.Marhahtsos- 1680
d.Csirkés-1580 e.Zoldséges 1380

Klasszikus Kinai Eloételek

9. Szecsuani Savanyﬁség'88()J

10.Burgonya Csikok-980
11. Keleti Salata (16tuszgyokér, gomba, z6ldborsoé, répa)- 1180
12.Uborka Salata-1080
13. Szaritott Tofus Uborkasalata- 1080
14. Szbjasz6szos Marhaszeletek- 1480
15. Edes-Savanyu sertésoldalas - 1380
16. Szaznapos tojas japan tofuval- 1280

Tésztak / Rizstésztak

17. Parolt Marhahusos Tészta / rizstészta (csipds,leveses) -25 80/
18. Sertés Belsdséges Tészta / rizstészta (csipOs,leveses) 2380/
19. Sertéshusos Tészta / rizstészta (leveses)-2380
20. Pekingi Sz6szos Tészta / rizstészta-2380
21. Csirkecsikos ¢€s Shiitake Gombas Tészta/ rizstészta(leveses) 2380
22. Csirkehus Csikos Ban Tészta / rizstészta (csip6s) -23 80/
23.Szecsuan Flszerezésti Hideg Tészta / rizstészta 20800
24.Tészta/ rizstészta XinJiang stilusban
a.Baranyhusos ¢és z6ldséges 2880 - b.Rakos 2880
25. Hazi paradicsomos ¢s tojasos tészta/ rizstészta-2280



Biang Biang Tésztak ~
26.. Biang Biang -a. Zoldséges 2380 -b. Rakos 2880
c. Marhahtisos 2880 -d. Csirkés 2680

Siilt Tészta/ Rizstésztak
27. Csirkés 2180 28. Marhahtsos 2380
29. Rakos-2680  30. Zoldséges- 1980

Piritott Rizs
31. Csirkés-2180 32. Marhahusos- 2380
33. Rakos-2680 34. Z6ldséges- 1980

Gai Dzsiao Rizs
35. Dinsztelt Marhahus Fehér Rizzse1~2880J

36.Dinsztelt szdjaszoszos csdszar szalonna-2580
37. Csirkehtis Fehér Rizzsel a.Edes szdjaszosszal

b.Yuxiang‘2580J
38. Pekingi Siilt Kacsa Rizzsel a.Edes sz6jaszosszal /
b.YuXiang-288OJ

39. Sertéshus Rizzsel a.Edes szdjaszosszal b.Yuxiang'2580J

40. Siilt Zoldségek Rizzsel-2380
(Brokkoli, Fafiilgomba, Bambuszcsira, Paprika, Répa, Kinai Z6ldségek)

Lu Rou

Al. Sertés Fiilek- 1380
A2. Sertés Gyomor- 1580
A3. Kacsa Zuza 1380

a. Eredeti
b . Sichuan Voros Olaj J
¢ . Csip0Os és Savanyu J

Edességek
41. Siilt szezammaggal toltott golyodk (4 db)-1080
42. Kokuszos Zselé gylimolesokkel-980
43.Tropi-Késa gylimolcsokkel-980



Soup
1. Coconut milk chicken soup- S 1080 -L1280

Hot&Sour Duck Soup -S 980- L 11802
3.Wonton Soup with Meatballs- S 980 -L 1180
4.a.to add 1 Youtiao-550 b.to add 2 pieces of Fried Baozi-850

Snacks
5. Fried Baozi (4 pieces) -a.Chicken 1680 -b.Pork 1680
c.vegetable1480

6. Dumplings (5 pieces) (Pork Shrimp) -a.Sichuan style 1280/
b.Classic 1180 -
7. Crispy Rice Flake Covered Shrimp-Pork Meatballs (5 pieces) 1580
8. Biang Bun a. Duck (1 piece) -1780 b. Pork (1 piece) 1580
c.beef -1680 d. chicken-1580 e.vegetables:-1380

Appetizers

9. Sichuan pickles- 880/
10. Potato Floss-980
11. Oriental salad lotus, mushroom, snow peas, carrot- 1180
12. Cucumber Salad-1080
13. Cucumber with dried Tofu-1080
14. Soy Sauce Beef Slices- 1480
15. Sweet & Sour Pork Ribs-1380
16. 100 days egg with Japanese tofu-1280

Noodles / Rice noodle

17. Braised Beef Noodles /rice noodle (succulent)-2580 J
18. Pork intestine Noodles / rice noodle(succulent) -23 80/

19. Pork Meat Noodles / rice noodle (succulent )-2380
20.Beijing Sauce Noodles / rice noodle-2380

21. Noodles with shredded chicken and mushroom / rice noodle
(succulent )-2380

22. Chicken Streaks Ban Noodles / rice noodle (spicy) 2380 JJ

23. Cold noodle Sichuan style / rice noodle-2080-4
24. noodle XinJiang style /rice noodle

a.lamb 2880 - b.shrimp 2880/
25. noodle with tomato and eggs/ rice noodle-2280



BiangBiang Noodle

26. Biang Biang noddle a.vegetable-2380. b.shrimp-2880
c.beef-2880 d.chicken-2680

Fried Noodles/ Fried Rice Noodles

27. Chicken-2180  28. Beef:2380
29. Shrimp-2680 30.Vegetables- 1980

Fried Rice

31. Chicken-2180 32. Beef-2380
33. Shrimp-2680 34.Vegetable- 1980

Gaijiao Rice
35.Braised Beef with Rice (spicy) <2880 J
36.braised pork belly with soy sauce-2580

37.Chicken with Rice a.Sweet soy sauce / b.spicy sauce-2580 J
38.Beijing Roast Duck with Rice a.Sweet soy sauce

b.spicy sauce-2880 J

39. Pork with Rice a. Sweet soysauce / b. spicy-2580 J
40. Stir-Fried Vegetables with Rice-2380
( (Broccoli, WoodEar Mushroom, Bamboo Sprouts, Paprika, Carrots,
Chinese Vegetables)

Lu Rou
Al. Pork Ears-1380
A2. Pork Belly-1580
A3. Duck Gizzard-1380
a. Original Flavor
b. Sichuan Spicy Oil J

c. c.Hot and Sour J

Desserts
41. Fried Sesame Filled Dumplings (4 pieces) 1080
42. Coconut Jelly with Fruit-980
43.Sago with fruit-980



J#§/K 24 / Drink List / Itlap

Cola 0.5:450Ft Cola Zero 0.5-450Ft
f 3R 7K/ Natur Aqua 0.5-400Ft

Chinese Ice Tea
F#75/ Jia Duobao 0.3L-590Ft

VKA | 475 Green tea / Red tea 0.5L-590Ft
W% A - / Honey Grapefruit-0.5L -590Ft
TeHEVKZS Tao sugar free 0.5L 590ft
MYt / Coconut Juice/ Kdkusz tej 0.245L-690Ft
18 Tao 0.5L 690Ft

B/ Cappy
F&t/ Orange juice/ Narancslé100% -490Ft
AR/ Apple juice/ Almalé100% -490Ft
JRA F41 / Multivitamin juice 490 FT

K/ Hot Tea / Forré Tea
SKEF(4E / Jasmin Tea / Jazmin Tea-450Ft
4475 | Green Tea / Z6ld Tea-450Ft
4645 / Kamilla Tea / Camomile Tea-450Ft

I J% / Beer / Sor
TsingDao 0.33L-780Ft
Heineken 0.33L-550Ft
Singha Thai 0.33L-880Ft
Kirin Japan 0.33L-1280Ft
Mort Subite (Cherry flavor) 0.25L- 890FT

Hi# / Chinese Spirits/ Palinka
4211 Gao Liang 62% 50ml-1180Ft 500ml-9900Ft
FBEEE Rose 54% 50ml-1180Ft 500ml-9900Ft
Zhi# Jing Jiu 35% 125ml 2490ft






